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1- 

 من المنتجات الهامه من الفطريات    

يستخدم فى  و   Aspergillus nigerأحماض عضوية مثل حامض الستريك من ال  -1  

و  Aspergillus nigerانزيمات فطرية مثل انزيم الأميليز من  -2. الأغذية و النواحى الطبية

 .يستخدم فى تحلل النشا و النسيج و الورق

ى من العوامل وه  Fusarium moniliformeريالين بواسطة مواد حيوية مثل الجب -3

 .المشجعة للنمو والأنبات

  بكتيريامن المنتجات الهامه من ال      

. ويستخدم كمذيب  Cl. acetobutylicumكيماويات مثل الأسيتون و البيوتانول بواسطة  -1

و يستخدم كبديل لبلازما الدم و   Leuconostoc mesenteroidesو الدكستران بواسطة 

 .فى انتاج السيفادكس

أحماض عضوية و أحماض أمبنية و فيتامينات مثل حامض اللاكتيك بواسطة  -2 

Lactobacillus delbrueckii  و يستخدم فى المنتجات الغذائية و الكيميائية و المنسوجات .

 .  Streptomyces olivaceusيواسطة  12فيتامين ب و

ى تحليل النشا و فى النسيج ويستخدم ف B. subtilisانزيمات مثل انزيم الأميليز بواسطة  -3

 .اللحم و الجلود و فى الألياف وازالة البقعو انزيم البروتييز و يستخدم فى تسوية  و الورق 

 الخميره من المنتجات الهامة من

و يستخدم كمذيب و فى  Saccharomyces cervisiae  كحول الأيثانول بواسطة  -1

 .النواحى المعملية و الطبية

 .وتستخدم فى الخبيز Saccharomyces cervisiae  ,خميرة الخباز بواسطة  -2

و يستخدم كخميرة علف تغذية  Saccharomyces cervisiaeبروتين ميكروبى بواسطة  -3

 .الحيوان



----------------------------------------------------------------------------------------- 

 لمتبعه فى انتاج حمض الستريكالطريقة ا  -2

ُٚزح زبيض انغزشٚك يٍ عصٛش ثًبس انًٕانر أ يٍ رخًٛش انغكشٚبد ثٕاعطخ انفطشٚبد،  

  ٠غٛش اٌ اكثش انًٕاد اعزعًبلا ْٕ انًٕلاط

٪ عكش ٔ ٚضبف نٓب يصذس َٛزشٔخُٛٙ يثم الايَٕٛب أ ٢٠-١٥رسزٕ٘ انجٛئخ انًُبعجخ عهٗ 

انسذٚذ ٔ انضَك ٔ انًغُٛغٕٛو ٔ انزشكٛضاد انًُبعجخ يٍ ْزِ انٕٛسٚب ٔ ايلاذ يعذَّٛ خبصخ 

  ٠انًعبدٌ ثبنجٛئخ عبيم يؤثش عهٗ صٚبدح كًٛخ الاَزبج
ثبضبفخ زبيض نهجٛئخ ٔ ْزح انذسخخ يٍ انسًٕضخ رٕقف  ٣،٥-٢،٥انجٛئخ عُذ  pHٚضجظ 

  ٠ردشثى انفطش، كًب اٌ ْزِ انسًٕضخ رًُع انزخًشاد انشبرِ ٔ رسذس رعقًٛب نهجٛئخ
  :انفطش انًغزخذو

إَاع انفطشٚبد انقبدسح عهٗ اَزبج زبيض انغزشٚك كثٛشح، غٛش اٌ اكثشْب اعزخذايب فٙ         

 Aspergillus niger٠ انصُبعخ ْٗ علالاد يُزخجخ ربثعخ نفطض
  :الاَزبج 

ايب ارا اعزخذيذ طشٚقخ  ٠انطشٚقخ انًغزخذيخ فٗ الاَزبج ْٗ طشٚقخ انًضسعخ انغطسٛخ  

عخ انًغًٕسح فبٌ انًٛغهٕٛو ًُٚٗ يغًٕسا فٗ انجٛئخ يع رٕفٛش ٔعبئم انزقهٛت ٔ انزٕٓٚخ انًضس

  ٠ثبنٕٓاءانًضغٕط انًعقى
  ٠و٣٠-٢٥ٚزى انزخًٛش خلال عذح اىبو عهٗ دسخخ 

 ٠خى خهٕكٕص ثبنجٛئخ١٠٠خى زبيض عزشٚك لايبئٗ نكم ٨٠-٦٠رجهغ َغجخ الاَزبج زٕانٗ 

يخًش ثبنزشكٛض أ ٚفصم عهٗ ْٛئخ يهر كبعٕٛو ثٕاعطخ ٚجهٕس زبيض انغزشٚك انُبرح يٍ ال

ٔ . كشثَٕبد انكبنغٕٛو، ثى ٚفصم انغزشٚك يٍ عزشاد انكبنغٕٛو ثبضبفخ زبيض انكجشٚزٛك

 ٠ٚجهٕس
 
 

 :اَزبج كسٕل الاٚثبٚم -٣
ٔيٍ انًٕاد  ٠ُٚزح كسٕل الاٚثبٚم ثٕاعطخ انخًٛشح يٍ اٖ يبدح كشثْٕٛذسارٛخ قبثهخ نهزخًش      

انًٕلاط ٔ انجُدش ٔ انجطبطظ ٔ انزسح ٔ : انشبئعخ الاعزعًبل عبنًٛب لاَزبج انكسٕلانخبو 

 ٠انعُت
 :انًٛكشٔة انًغزخذو

ٔ رًزبص ثغضاسح  Saccharomyces cerevisiae رغزخذو علالاد يُزخجخ يٍ انخًٛشح    

 ٠يًَُّْٕب ٔ قذسرٓب انعبنٛخ عهٗ اَزبج كًٛبد كجٛشح يٍ انكسٕل ٔ رسًم رشكٛضاد يشرفعخ 
 :الاَزبج

ٔ ٚسزٕ٘ . ٚغزعًم انًٕلاط ثكزشح فٙ كثٛش يٍ انجهذاٌ كًصذس كشثَٕٗ لاَزبج انكسٕل  

غٛش اَّ فقٛش فٙ انًٕاد  ٦،٥زٕانٗ  pH نّ٪ عكشٔص ٔ  ٥٠انًٕلاط عهٗ زٕانٗ 

انُٛزشٔخُٛٛخ ٔ انفٕعفٕسٚخ ٔ نزنك ٚدت اٌ ٚعذل رشكٛجّ نٛعطٗ انجٛئخ انًُبعجخ نًُٕ انخًٛشح، 

ٔ ْٗ دسخخ زًٕضخ  ٤،٥انٗ زٕانٙ  pH٪ ٔ ٚخفض ال١٠َغجخ انغكش ثّ انٗ زٕانٙفزخفف 

يُبعجخ نًُٕ انخًٛشح ٔ غٛش يُبعجخ نًُٕ انجكزٛشٚب انًهٕثخ، ثى ٚضبف نهًٕلاط يٕاد يغزٚخ 

  ٠فٙ صٕسح كجشٚزبد ايَٕٕٛو ٔ فٕعفبد ايَٕٕٛو أ ىٕسٚب( َىزشٔخٍٛ ٔ فٕعفٕس)
 ٠رخجخ ٔ انزٗ عجق رُشٛطٓب، ٔ ٚزى انزخًٛش فٙ ٔعظ لإْائٙرهقر انجٛئخ ثغلانخ انخًٛشح انًٍ

ايب ثبقٗ انغكش  Co2٪ يٍ عكش انجٛئخ انٗ كسٕل ٔ غبص ٩٠ٔ فٗ َٓبٚخ انزخًش ٚزسٕل زٕانٗ 



ٔ ٚزسصم عهٗ انكسٕل  ٠فٛغزٓهك كغزاء نهخًٛشح ٔ فٙ اَزبج ثعض انُٕارح انثبَٕٚخ الاخشٖ

 ٠٪ يٍ انُٕارح انُٓبئٛخ٤٨انٗ ثزقطٛش انغبئم انًزخًش ٔ ًٚثم انكسٕل زٕ
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